LICENCIFY

Industrias Alimentarias

INADOOO1 MANIPULACION EN CRUDO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS 125
INAD0002 MANIPULACION DE ALIMENTOS DE ALTO RIESGO 25
INADO0O4 HIGIENE EN COMEDORES ESCOLARES 30
INADOO1PO | ADITIVOS ALIMENTARIOS 70
INADO11PO | ELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS 30
INADO18PO | GESTION DE CRISIS ALIMENTARIAS 50
INADO19PO | GESTION DE SISTEMAS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA 120
INADO21PO | I1+D+l EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 25
INAD024PO | INICIACION APPCC EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA 50
INADO25PO | NORMATIVA DE ETIQUETADO DE ALIMENTOS 25
INAD026PO | I1SO 22000 / 2005 PARA LA GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA 30
INADO27PO | MATERIAS PRIMAS EN LA INDUSTRIA DE LA ALIMENTACION 200
INADO28PO | LEGISLACION Y NORMATIVA ALIMENTARIA 50
INADO29PO | LIMPIEZA Y DESINFECCION EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 20
INADO30PO | MANIPULACION EN CRUDO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS 125
INADO32PO | MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 70
INADO35PO | NORMATIVA DE CALIDAD ALIMENTARIA BRC V5 20
INADO39PO | PRODUCCION DE PIENSOS 30
INADO41PO | PROTOCOLOS IFSY BRC EN SEGURIDAD ALIMENTARIA 50
INADO45PO | SEGURIDAD E HIGIENE EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 60
INADO46PO | SISTEMA APPCC Y PRACTICAS CORRECTAS DE HIGIENE 60
INADO47PO | SISTEMAS DE CALIDAD EN INDUSTRIA ALIMENTARIA 70
INADOS0PO | TRAZABILIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 30
INADO51PO | INNOVACION Y ANALISIS DE CICLO DE VIDA 30
INADO52PO | MANIPULACION DE ALIMENTOS DE ALTO RIESGO 25
INAFOOSPO | MATERIAS PRIMAS INNOVADORAS EN PANADERIA 20
INAFO16PO | PANADERIA: NUTRICION Y DIETETICA DEL PAN 20
GESTION DE RESIDUOS EN LA INDUSTRIA DE PROCESADO DE PESCADOS, CRUSTACEOS Y
INAJOO4PO | MOLUSCOS 50
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